
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Mittagsmenü

Gnocchi 

mit Käsesauceg, dazu 
Heidelbeerjoghurtg

Köttbullar: Hackbällchen 
(Geflügel)a, a1, c 


in dunkler Sauce mit 
Preiselbeerena, a1, a3, g, l, dazu 
Salzkartoffelnl (enth. Bio-
Kartoffeln) und Karottensalat 
in Essig-Öl-Dressingl

Penne (enth. Bio-Penne)a, a1 
mit Bolognesesaucea, a1, i, dazu 
Salat mit Mangodressingl, j

Geflügel Hot Dog1, 6, 13 


in einem Hot Dog Brötchena, 1, 

4, 7 mit Ketchup, Gurken und 
Röstzwiebeln1, 4, 7, 10, 11, dazu 
Kartoffelplätzchenl und Obst 
der Saison

Kaiserschmarrna, a1, c, g mit 
Vanillesauceg 

Tomatencrèmesuppeg,i als 
Vorspeise

Mittagsmenü 
vegetarisch

Gnocchi 

mit Käsesauceg, dazu 
Heidelbeerjoghurtg

Falaffela, a1, c 


in dunkler Sauce mit 
Preiselbeerena, a1, a3, g, l, dazu 
Salzkartoffelnl (enth. Bio-
Kartoffeln) und Karottensalat 
in Essig-Öl-Dressingl

Penne (enth. Bio-Penne)a, a1 
mit Soja-Gemüsebolognesef, 
i, dazu Salat mit 
Mangodressingl, j

Vegetarischer Hot Dog1, 6 


in einem Hot Dog Brötchena, 1, 

4, 7 mit Ketchup, Gurken und 
Röstzwiebeln1, 4, 7, 10, 11, dazu 
Kartoffelplätzchenl und Obst 
der Saison


Kaiserschmarrna, a1, c, g mit 
Vanillesauceg 

Tomatencrèmesuppeg,i als 
Vorspeise

Lunchpakete
Käse-Laugen Stangea, g, e, f, j, l, k, 
Apfel, Müsli Riegel Sunnya, e, f, g, 

h, k, Milchreis im Becherc, g 


Brötchen mit Karotten-
Frischkäse mit Kräuter und 
Salata, g, Banane, Schoko-
Brötchena, c, f, g, h

Käsebrötchena, g mit Gurke & 
Salat, Hanutaa, f, g, h, Schoko 
Puddingg

Bagel mit Kräuterfrischkäse 
& Gurkea, f, i, j, k, m, Apfel 
Müsliriegel Bananea, e, g, 
Zimtschneckea

Körnerbrötchen mit 
Tomatencreme und Goudaa, 
k, g, i, j, Früchtejoghurtg, Muffina, 
c, g, f, h, Ahoi Brause Brocken

Speiseplan KW 28

(07.07. - 11.07.2025)

Allergenkennzeichnung: enthält 1 Farbstoff*, 2 Konservierungsstoff*, 3 Antioxidationsmittel*, 4 Geschmacksverstärker*, 5 geschwefelt*, 6 geschwärzt*, 7 gewachst*, 9 Süßungsmittel*, 10 Phenylalaninquelle*, 11 Milcheiweiß*, a 
Glutenhaltiges Getreide*, a1 Weizen*, a2 Roggen*, a3 Gerste*, a4 Hafer*, a5 Dinkel*, a6 Kamut*, b Krebstiere*, c Eier*, d Fisch*, e Erdnuss*, f Soja*, g Milch & Milcherzeugnisse*, h Schalenfrüchte/ Nüsse*, h1 Mandel*, h2 
Haselnuss*, h3 Walnuss*, h4 Kaschunuss*, h5 Pekanuss*, h6 Paranuss*, h7 Pistazie*, h8 Macdamianuss*, i Sellerie*, j Senf*, k Sesam*, l Schwefeldioxid*, m Lupine*, n Weichtiere* (* und Erzeugnisse daraus)



Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Mittagsmenü

Kartoffelgrating, i 

mit Karotten, dazu Salat mit 
Kräuterdressingj, l

Pennea, a1 (enth. Bio-Nudeln)

mit fruchtiger Tomaten-
Basilikumsauce, dazu 
geriebener Käseg und Salat 
mit Himbeerdressingj, l

Frikadelle (Rind) 


mit dunkler Bratensaucel, dazu 
Kartoffelpüreeg und Obst der 
Saison

Allgäuer Käsespätzlea, a1, c, g, 
dazu Gurkensalat mit 
Joghurtdressingg,2

Paniertes 
Hähnchenschnitzela, f, g, i, j 

mit Rahmsaucea, a1, a3, g, l, dazu 
Spätzle, a3, g, l und 
Vanillequarkg

Mittagsmenü 
vegetarisch

Kartoffelgrating, i 

mit Karotten, dazu Salat mit 
Kräuterdressingj, l

Pennea, a1 (enth. Bio-Nudeln)

mit fruchtiger Tomaten-
Basilikumsauce, dazu 
geriebener Käseg und Salat 
mit Himbeerdressingj, l

Gemüsefrikadellea, a1, c, g, i  


mit dunkler Bratensaucel, dazu 
Kartoffelpüreeg und Obst der 
Saison

Allgäuer Käsespätzlea, a1, c, g, 
dazu Gurkensalat mit 
Joghurtdressingg,2

Gemüsefrikadellea, a1, c, g, i 


mit Rahmsaucea, a1, a3, g, l, dazu 
Spätzle, a3, g, l und 
Vanillequarkg

Lunchpakete
Brezel mit Buttera, g, k, Banane, 
Marmorkuchena, c, 
Schokoerdnussriegela, e, g

Käse-Laugen Stangea, g, e, f, j, 
l, k, Apfel, Müsli Riegel Sunnya, 

e, f, g, h, k, Milchreis im Becherc, g 


Vollkorn mit 
Kräuterfrischkäse, Käse & 
Salata, f, i, j, k, m, Apfel, Zucker 
Donuta, c, g

Laugenstange mit 
Kräuterfrischkäse zum 
Dippena, f, i, j, k, m, 1 gekochtes 
Eic, Belgische Waffela,c,f,g

Brötchen mit Curry-
Frischkäse und Salata, g, 
Banane, Schoko-Brötchena, c, f, 

g, h

Speiseplan KW 29

(14.07. - 18.07.2025)

Allergenkennzeichnung: enthält 1 Farbstoff*, 2 Konservierungsstoff*, 3 Antioxidationsmittel*, 4 Geschmacksverstärker*, 5 geschwefelt*, 6 geschwärzt*, 7 gewachst*, 9 Süßungsmittel*, 10 Phenylalaninquelle*, 11 Milcheiweiß*, a 
Glutenhaltiges Getreide*, a1 Weizen*, a2 Roggen*, a3 Gerste*, a4 Hafer*, a5 Dinkel*, a6 Kamut*, b Krebstiere*, c Eier*, d Fisch*, e Erdnuss*, f Soja*, g Milch & Milcherzeugnisse*, h Schalenfrüchte/ Nüsse*, h1 Mandel*, h2 
Haselnuss*, h3 Walnuss*, h4 Kaschunuss*, h5 Pekanuss*, h6 Paranuss*, h7 Pistazie*, h8 Macdamianuss*, i Sellerie*, j Senf*, k Sesam*, l Schwefeldioxid*, m Lupine*, n Weichtiere* (* und Erzeugnisse daraus)


