CREATIVECATERING

A M R H E I N
we create your event

Speiseplan 3

Gemise / Salat Hauptspeise Dessert

Montag

Rindergulasch mit

Bandnudeln und Rotkraut Erdbeerjoghurt

ACGI G
Rind

Dienstag

Milchreis mit Bio-Apfelmus

Blumenkohlsuppe und Zimt-Zucker

AGI G359

Vegetarisch SuBspeise

Mittwoch

Hahnchenbristchen mit Ebly

Paprika - Maissal
aprika - Maissalat und SoBe

ACGI])

Vegetarisch Geflugel

Donnerstag

Schupfnudeln mit

Bananenjoghurt
TomatensoBe Iog

ACGI G

Vegetarisch

Freitag

Spatzle mit RahmsoBe Melone

ACI
Vegetarisch Vegan

Erklarungen der Allergene und Zusatzstoffen siehe bitte seperaten Aushang.

Farbe : Produktgruppe Buchstaben : Allergene Zahlen : Zusatzstoffe

Aufgrund der Vielzahl der Lebensmittel die wir verwenden, konnen ungewollt alle unsere
Speisen Spuren von Zusatzstoffen und Allergenen enthalten! Des Weiteren verwenden wir jodiertes Salz.

Kurzfristige Anderungen des Speiseplans behalten wir uns vor. Stand 01.01.2026
Wir wiinschen einen guten Appetit!



